ATOPWIA 3A UCMIUTYBAKSE HA XPAHA 1 AUIATHOCT MKA HA

BONECTU KAJ XXMBOTHU

®Yp, NAE NABOP.

OB 7.8-02
USBELLTAJ OfL IABOPATOPVICKO UCTIUTYBAHE  CEN ISOJIEC
(CO aKPEAUTMPaHO MOCTPUPaKLE) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc TpajroBcKU” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ussewraj 6p. 008324/4 X

XemMucKka aHanusa

WUme Ha BapatenoT : JKI BoAOBOA H. UnuHpeH
Appeca Ha bapartenot: yA. 9 66 UnuHAeH - ONWTUHCKA 3rpaAaa UnuHaeH

Bpoj Ha baparbe 32 ucnuTysarbe: 008324 X

OaTtym Ha 3emarbe: 17.01.2024
MponpatHo nucmo (6p, patym): /

[atym Ha npuem: 17.01.2024

| Bosepg: Ha aeH 17.01.2024 roavHa, OBNACTEHOTO NNLE Hurona LLBeTKOBCKU U3BPLIN 3eMakbe Ha NPUMepPOoK BOAa
3a NUetbe 3a TecTUparbe Ha GPU3nyKO-XeMUCKa aHanusa.

{| Onuc Ha MeCTo Ha 3emarbe Ha NpUMepoLK: BopaTa 3a nuerbe e 3eMeHa 04, yelMa BO KyjHa BO paaunHKa
, Mopkosue”, OnwTrHa ANUHAEH.

Il NMpumepouute ce 3eMeHU COrnacHo nnaH 3a 3emarbeé Ha npumepouLu: OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha

npumepouM.

IV CraHpapav M MmeToAu 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 33 3emarbe Ha
npUMepPOLM BOAA 3a NWetbe O NPeUYUCTUTENHN CcTaHUuM 1 BOAOBOAHU OUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBakba, OTCTanysara uin MCKNYuyBakba O/, METOAOT U OA NNAHOT 33 3emarbe Ha npumepoum: /
VI Pesynratu:

KapaKTepucTUKK Ha NPUMEpPOKOT: Bopa 3a nuerbe — NpaauHKa »Mopkosue”
(Mme, TProBCKO UMe, cepwja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOAWUYECTBO)

( ) MepHa Cooﬁpaauocr—‘
Wa. 6poj NapamerpH . Pesynrart 04 Heogpe- TpaHn4HK 3aposonysa/
WCMUTYBaHETO AeHoCT BpeaHOCTH Npudarauso/
" He 3apgoBsonyBa
008300424 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a0B0NYyBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a/0BO/NYBA
Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3a40BoONyBa
TemnepaTypa P.Y7.4-11x +10,2°C / 25°C 3a/08B0/1yBa
MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3a40BONYBa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,80 / 6,5-9,5 pH 3apoBonyea
}7 ennuHULM
Motpowysayka Ha KMnO4 MHKC EN ISO 8467:2007 1,72 mg/L / 8 mg/L 3a40BONYBA
En. cNpoBOA/IMBOCT MKC EN 1SO 27888: 2007 564 uS/cm 7S 2500 pS/cm 3a,40B0NYBA
| Awonujax (NHa) MKC IS0 7150-1:2007 0,10 mg/L / 0,5 mg/L saposonysa |

‘ Wzdanue: 1

Bepauja: 4

i Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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®YA NABG IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA
BOJIECTU KAJ YXMBOTHMU

M3BELLTAJ o4 JIABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTupano MoCTpuparse)

U ONJATHOCTUKA HA

0B 7.8-02

MKC EN 1SO/IEC
17025:2018

MKC ISO 26777:2007

Wenutysanmor NPUMepoK rm 3agosonysa KpuTepuymuTe 3a 6apanuor napamertap cornacHo Mpasunuu
BOAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: v’ COHyeBo 0 06/1a4Ho O npomeHAUBO
Hauun Ha cknaguparse: NapUNHUK

Temnepa'rypa Ha nagunHuk sa TPAHCMOPT Ha NpumepokoT: 4 + 26

U BpHe}MBO 0 Temnepatypa

MocTpupatbeTo e usspweno 04 CTpaHa Ha:

O Knuent

0 @yp Nlab Hukona UseTkoscku (co aKpeauTMpana metoaa)
/vme, npesume Ha /MUeTo Koe ro u3spwuno mocTpupamseto /

M3pabotun: M-p Ueana Cnacecka...........|.:

Hatym(un) Ha ussegysarse Ha nabopatopuckute aktu
Hatym Ha uspasarse Ha u3BewTajot: 22.01.2024

Co * ce o3Havenysa HeakpeauTupan mertog,

**Kora knauHeToT He 6apa usjaea 3a coobpasHoct so M3BEWTajoT Ce W3BEeCTyBa MepHaTa HeOApeAeHOCT, BO cUTe Apyru ciyyau MepHaTa HeogpegeHacT, ce
NPECMEeTYBa BO Pe3yaATaToT camo no Baparbe Ha KaneHToT.

*** ce 03Havypaar MeToaun kou ce gobuenn og cTpaHa Ha naboparopuja co Koja ®ya Nlab uma CiNy4eHo forosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucrpacHocT
Pakosogcreoto va ANTY ®yp Nab A00-Ckonje FapaHTUpa AeKa cMTe akTUBHOCTU 33 ucnuTyBake ce U3Bpyeaar HEeNpUCTpacHo 1
BO cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANIYKM Ce HocaT Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTUBHU AOKasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe cTaHaapam u BP3 0ANyKUTe He MOXAT Aa BaMjaaT Apyru VHTEPeCU MW APYIU CTPAHU M HUKO]

fUcmeHa nossona Ha nabopatopujaTta u Bo Lenocr,

3abenewnxa bp. 2: Nlabopatopujara He OAroBapa 3a 8epOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHM OA noaHocuTeNOT BO BaparbeTo 3a ucnuTysatbe.

3abenewra Bp. 3: Kora knuenTor M3BPWWA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, naboparopujata He Hocw OATOBOPHOCT 33 Perpe3seHTaTUBHOCTa Ha NPUMepoLMTE.
3abenewxa Bp. 4: W3eewrajot og naboparopuckaoto WCnuTYBase ce 3gasa Bo cornacHocT co NP 7.8 WaeectyBarse 3a pesynrtaru,

3abenewwa EBp. 5: Hdokonky knueHToT 6apa u3sewrajor o4 nabopartopucko MCNUTYBatbe Aa COAPMKM W3jasa 3a coobpasHocr, naboparopujata nocranysa
COrNacHo Npasuno 3a AoHecyBatbe Ha OAnyka 3a w3jaea 3a cooBpasHoct. Osa npasnno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 o4 ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AOHECYBatbe 0ANYKa M U3jaBa 33 cooBpPasHOCT U rnacu:

Npaeuno Ha 6uHapHa OANYKa 33 e4HOCTaBHO Npudakatbe Kora:

- MSMEpeHaTa BpefHOCT e No4 rpaHuuaTa Ha npudararse AL=TL- ,3aposonysa” unu

- M3MEpeHaTa BpeAHOCT e Hagd rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL- , He 3agosonysa “

COTNNACHO BAXKEYKWMOT NPABUNHUK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOLQEBCTBO,

3abenewxa bp. 6: Cute aKpeAMTHPaHU MeTOoAW Of OnCceroT Ha akpeauTaumja ce o6jasenn Ha ee6 cTpanara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

l Hsdanue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222, ]




®YA NAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAE HA XPAHA U IUJIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ X UBOTHU

Tecrnpuike
ARG EN ISCUEC 17028

e 06 7.8-02 o ﬁ
M3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCNK A MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTUpaHo moctpuparse) 17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
UsBewrTaj 6p.008324/4

Mukpobuonouika aHanusa

Mme Ha Bapartenot: JKIM Bogosog H. Ununpen
Appeca Ha 6apaTenot: ya.9 66 UnuHaeH - OnWTUHCKa 3rpaga UnuHgeH

OdaTtym Ha 3emarse: 17.01.2024 Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 008324
Hatym Ha npuem: 17.01.2024 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 17.01.2024 roanHa, oBnacTeHOTo nuue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3ematbe Ha NPMMepoK Boda
3a NWerbe 3a TeCTUparbe Ha MUKPOBMONOLLKa aHanmn3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha semarbe Ha npumepoum: Bopgarta 3a nuerbe e semeHa O/l YellMa BO YajHa KyjHa BO rpaamHKa
»MopKosue”,

lll Mpumepouute ce 3emeHu cornacHo naaH 3a 3emamwe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Crangapam v metogm 3a semarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 - 3emarbe Ha npumepoLmM 3a
MUKpobUoNoLWKa aHanumsa.

V OononHysaksa, oTcranysara uam UCKNydyBarsa 04 METO4OT U 04 NNAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntartu:
1.Kapakrepuctuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse - T PaguHka ,Mopkosye”
(ume, Tproscko MMe, cepuja, gatym Ha MPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KO/IMYecTBo)

F Méiia CoobpasHocr ]
WUpa. 6poj
A. bpoj Napamerpy T —— Pesyntar og, HeoApens- TpaHuuHu 3agosonysa/
WUCNUTYBaK-ETO HocT ** BpeaHOCTH Mpudarnuso/
He 3apoBonyBa
008300423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konndopmuu Gaktepiu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
Cyndutopeayuypaiku MHKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnoBonysa
aHaepobu
Bpoetse mukpoopraumamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/mi / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere mukpoopraHuzmm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apgosonysa
L Ha kyatypa 37°C J
WcnutysaHuoT npumepok ru 3aA0BO/yBa KpUTEpUYMUTE 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 3a besbeagHocT 1
KBanuTeT Ha BoaaTa 3a nuerve (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4).
W;r)uuw.' ! [ Bepsuja: 4 ’ Bo cuna o0: 20.06.2022- —]
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA 2
BONIECTU KAJ XXUBOTHU NIRC TN IOATC 17028

U3BELLTAJ O} JIABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHE OF 7.8-02

(co akpegUTUPaHO MOCTPUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

BpemMeHCKW yCoBK: v coHYeBO [ 0BfayHo O MPOMEHNMBO [ BPHEXAWBO [ Temneparypa
HauuH Ha cKknagupame: NagunHuK

TemnepaTypa Ha N1a4WHUK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

MoOCTpUpareTo e U3BpPLIEHO 04 CTpaHa Ha:

/vme, n AULETO KOE ro U3BPLUKAC MOCTPUPAHLETO

- /

............ g pobpun: AHAPea BOWKOCKE....ciirisenenes
K -n Ha MUKpobuonoLka nabopatopuja

[aTym Ha uspasarbe Ha nzgewTajoT: 22.01.2024

Co * ce 03HauyBa HEAKPEAUTUPAH METOA

**Kora KNMHeTOT He 6apa u3jasa 3a coobpa3HocT BO W3BEWTajOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HEOAPEARHOLT, BO CUTE ADYTH cnyyau MepHata HeoApPeseHoCT, e
npecmeTyea BO Pe3y/ITaToT camo no BGaparbe Ha KNUeHTOT.

#%% co g3HavyBaaT METOAM KoM ce AoBWenn of cTpaHa Ha nabBopatopuja co Koja ®ya Na6 uma cknyueHo gorosop 3a copaboTka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHoCT

PakosoacTeoTo Ha ANTY dya Nab A00-Ckonje rapaHTUpa geka cute AKTUBHOCTM 3a UCMUTYBabE Ce U3BplUyBaar HenpucTpacHo u
B0 cornacHoct co Gaparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oaNyKu ce Hocat Bp3 OcHOBa Ha 06jeKTMBHU AOKasw 33
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAapAn W Bp3 OA/IYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECH UM APYTU CTPAHWU U HWUKO]
Hema npaBo Aa BAujae Ha spa6oTeHuTe BO OAHOC Ha pesy/aTaturte OAHOCHO Hema Mpaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELUHW,
HaZIBOPELUHU, KOMEPUUjanH¥, GMHAHCUCKM M APYT BUA NPUTACOLM U BAWjaHMja.

3a6eneiwxa bp. 1: PesyntatuTe oA TecToBWTe C& OAHecyBaaT camo 3a WCMUTYBAHWTE npumepouy. OBOj NpoToKon He cmee A3 ce penpoayuupa ocseH co
nucmena gossona Ha nabopatopujata v BO LenocT.

3abenewsa bp. 2: flabopaTtopujata He 04roBapa 3a BepOAOCTOjHOCT Ha NOAATOLNTE AOCTABEHW op nogHocuTenoT Bo GaparseTo 3a WMCNUTYBaHE,
3a6enewka bp. 3: KOra KAMeHTOT U3BPLIK/ 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopwjaTa He HocH OATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTA Ha NPUMEpOLUTE.
3aBenewna bp. 4: M3sewTajoT 04 NaBopaTOPUCKOTO MCNUTYBAtLE CE M3paea BO COTNACcHOCT €O P 7.8 W3secTyBatbe 33 pesynTaru.

3Jabenewwra Bp. 5: JOKONKY HAWEHTOT Bapa WM3BewTajoT o4 naBoparopucKo UcnuTyeake Aa coApHKM W3jaea 33 coobpa3HocT, naboparopujata nocranysa
COrfacHo Npasw/io 3a AOHecyBarbe Ha oanyKa 3a usjasa 3a cooBpasHocT. Osa npaswno & B0 cornacHoct co Touka 4.2.1 of ILAC -G8:09/2019 Bogwy 32
[OHECYBarbE OANYKa U u3jasa 33 co0BPA3HOCT W FacK:

MNpasuno Ha GuHapHa ognyka 33 e[HOCTaBHO NpuGararbe Kora:

- M3MEepeHaTa BpefHOCT e NOA rpaHnLaTa Ha npudakarbe AL=TL — ,3aposonysa” uau

- U3mepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3aposonyea

COrNACHO BAMEYKNOT NPaBUIHKUK Ha HaUMOHaNHoTO 33KOHOAABCTEO.

Jabenewxa Bp. 6: CUTe aKPeaNTUPAHA METOAN Of, onceroT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha geh cTpadaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk,

Moanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 ]
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